DRINKhS

Coffee

KAFFEE 3,10
groBer Kaffee 4,60

CAPPUCCINO 3,50

Espresso mit heil3 aufgeschaumter
Milch und Milchschaum

GROSSER CAPPUCCINO 5,-
doppelter Espresso mit noch mehr heil3
aufgeschaumter Milch und
Milchschaum

ESPRESSO 3,-

intensiver Kaffee aus frisch
gemahlenen Bohnen

DOPPELTER ESPRESSO 4,-

CORTADO 3,20

Espresso mit einem Schuss warmer
Milch

CAFFE LATTE 4,30

Espresso mit mehr heil3
aufgeschaumter Milch und mehr
Milchschaum als ein Cappuccino

LATTE MACCHIATO 4,30

groBes Glas mit heil3 aufgeschaumter
Milch und einem Espresso

FLAT WHITE 4,30

doppelter Espresso mit heifl3
aufgeschaumter Milch und einer
kleinen Schaumkrone

ESPRESSO MACCHIATO 3,10
Espresso mit einem Klecks
Milchschaum

Specials

IICED COFFEE 6,-

doppelter Espresso ¢ Vanillesirup

Milch ¢ Eiswulrfel « Schlagsahne
COCOCCINO 3,70

Cappuccino mit einem tropischen Touch;
Kokosmilch

de~
achter
chice

CHAI LATTE 4,80

chai bestehend aus; zimt,

nelke, ingwer und schwarzem

tee » warm aufgeschaumte milch
DIRTY CHAI LATTE 5,40

make it dirty! + 1 shot espresso
MATCHA LATTE 4,80

matcha ist der geslindeste grine tee, den
es gibt! mit 15-mal mehr antioxidanten
als die normale variante. du trinkst ihn
mit warm aufgeschaumter milch und
milchschaum

GOLDEN LATTE 4,80

ein sanfter, wirziger latte, gemacht mit
kurkuma, ingwer, zimt, einer prise
schwarzem pfeffer und aufgeschaumter
milch

KAFFEE SPECIAL

ein kaffee mit einem twist. wechselt
regelmaBig, also schau auf die tafel oder
frage unser personal!

BABYCCINO 1,95

fur die minis: warm aufgeschaumte milch
und milchschaum mit etwas kakaopulver
WARME SCHOKOLADE 4

schlagsahne dazu?

CAFFE CHOCO 4,60

espresso mit warm aufgeschaumter
schokolade

ESPRESSO MARTINI 10,50

wodka ¢« kahlua ¢ frischer espresso
SPANISH COFFEE 8,50

kahlua < kaffee « schlagsahne

IRISH COFFEE 8,50

jameson whiskey ¢ kaffee * schlagsahne

** CREATE YOUR OWN! **
decaf

iced

schlagsahne + 0,75

extra karamellsirup + 0,50
extra haselnusssirup + 0,50
extra vanillesirup + 0,50
hafermilch / kokosmilch + 0,20




DRINKhS

Softdrink Tee

Roze Bunker limonades: FRLSlCHER TEE 3,75

wahl aus: minze - ingwer — orange —
3}3}:32"2!5“45:2 2050 zitrone — zimt (komb%nieren erlaagbt!)
LeAEel” LS 15540300 \?vla?rl-r\nl\'IGErEglf?seT ?e’gs?:er orangensaft
GEKKE BESSEN 4.50 P gep &

Still- oder Sprudelwasser wahlen.
FLOWERLY EARL GREY 3,10
dies ist ein'echter_high-class tee,
COCA COLA / ZERO 3.20 hergestellt aus chinesischem. .
FANTA 3.20 schwarzem tee und aromatisiert mit
' erstklassigem bergamottenol
SPRITE 3.20

KAMILLE 3,10
FUZE TEA GREEN / SPARKLING 3.35 genieBe den beruhigenden und

BITTER LEMON 3.35 ﬁnts%anrlm_lenoglentglel%chmagcl% vorlm( .
GINGER ALE 3.35 amille. Hergestellt aus getrockneten
GINGER BEER 3.35 R
TONIC 3.35 GOLDEN YUNNA .

ein sUBer, milder schwarzer tee aus
R|VELLA§’~35 —— der chinesischen provinz Yunnan
CHAUDFONTAINE R :

GUNPOWDER 3,10
CHAUDFONTAINE 0,75L 7 dieser grune tee i/erdankt seinen
APPELSAP 3.60 namen seiner form. Die handgerollten
CHOCOMEL 3.10 blatter ahneln stark schieBpulver
APFELCHORLE 6.40 RED & ORANGE 3,10 ) .
0,45 liter diese rooibos-mischung ist erganzt mit

frischer, stBer orange und

VERSE JUS D'ORANGE 3.50 / XL 6 zitronengras
SMOOTHIE 5.70
: HOTSHOT 3,10

Fragen Sie unser Personal nach dem diese einzigartige krautermischung hat

Tagesangebot! einen besonderen geschmack. Scharf
durch die pfefferkorner und den
ingwer, aber st durch die vanille

< ACHTERTUINTJE 3,10 :

moc al S dieser tee griechischen ursprungs ist
ein wahres geschmackserlebnis. Lass
dich Uberraschen von sideritis-kraut,

MI-NO-SA 5.50 orange und zitronengras

frisch gepresster orangensaft ¢ fritz muller

» sprudelwasser

CRODINO 6

bitter-sufer aperitif * zitrus » krauter

OLD MULE 6.50

madam gember « Royal Bliss ginger beer ¢

limette * minze

FRITZ MULLER 5 / 25

0,0% wein * Rheinhessen, Deutschland -

grickelnd » frisch « griner apfel « weilBBer

lUtenduft
SEEDLIP SPICE TONIC 8.50
0% Seedlip Spice ,,Gin“ Tonic * Orange



bi wijn
HERTOG JAN PILSENER 3.75/ 6.75 I(:Z):AVI(-} REgERVA

enedes anier
WISSELTAP rner Apfepl .

Fragen Sie unser Personal nach dem Bier gvegan
vom Wechselhahn!

{26 .50
Perlen lebendlg
g« verspielt « bio

HOEGAARDEN RADLER (2%) 4.20 WEISS - VE 90 / 24,50
HOEGAARDEN ROSE 4.50 Ca gita, NI TURETTEG
IJWIT 6.50 *

CORONA EXTRA 5.50 WEISS - C 0/
bucket? (5 stuks) 25 27,50 |

KWAREMONT PITTIG BLOND 6.10 E%Sed Q,gm l S
LEFFE BLOND 5.50 g
LEFFE BRUIN 5.50 WEISS - PI

TRIPEL KARMELIET 6.10 g\;ZIrlélen * kraf

HERTOG JAN GRAND PRESTIGE 5.60 urzig

HERTOG JAN (0,0%) 4.20 WEISS - TORF

HOEGAARDEN RADLER (0.0%) 4.20 gg\t’thETusl /T glsAr

CORONA (0.0%) 5.50 Rosenblatter « Blut

Frichte

COtha VEISS - FRITZ MUL

ei d Rheinhesse
APEROL SPRITZ 9 SRASENIC e
LIMONCELLO SPRITZ 9
PASSIM LLO SPRITZ 10
SRIMPNGELLO 5P

reich « saft
vegan

aASSIER

CK5/ 25
passionsfr

I OSA 7.50
gepresster orangensaft ¢ cava AT
ESPRESSO MARTINI 10.50 eleg? - rote
wodka e ng[vla . rllscher espresso Frichte * n * bi
MO COW MPLF 10.50 ROSE - PAPILOU LA
RO Iss Ginger Beer * Vin de France ° pri er R
Angostura itter « Limette aromatisch * Erdbeere m e -

rote Johannisbeere * b

RED RHUBARB 9.50
Limburger Likor von De lJsvogel
Sprudelwasser * rote Frichte

GIN TONIC 9
Bombay Sapphire * Royal Bli
Limetteée

PIN GIN o 20
Bom Sapphire ¢ Royal Blis
Aroma IC Berry Tonic < rote Fr

L] LET ROSE TONIC 9
Lillet Rosé « Royal Bliss Tonic ¢ rote
Fruc te

YR%H GRENA

n-le-Désert,
leine rote

kreich
chte -

SERVE 2¢€
e ki

chenholz

SOMME

Schauen Sie auf u
HEN ll< K'S 10.50 wechselnde Kann oments!
Hen 's GIn * Royal Bliss Tonic ° 0,5 Liter &

Gurk e



breakfast diybrekkie

bis 11:30

ONTBIJTPLANK € 16,50

Frisch resster Oran ensaft e
Kaffee o er Tee ° Cr0|ssant belegt
mit Avocado, Frischkase & Omelett
Mini Joghurt Bowl * Pancakes mit
Puderzucker

TIPP!

extra Raucherlachs 2,50 €
extra Bacon 1,50 €

extra Schinken 1 ,50 €
extra alter Kase 1 50 €

OCHTENDGLOREN - 15,50 €
Frlsc resster Orangensaft -
Kaffee o er Tee ¢ Croissant * Brot
Beinschinken ¢ alter Kase *« Omelett
e Gurke » Tomate » Salat » Nutella -
Butter

KICK START -10 €
Frlsc e resster Orangensa

hur Wl . Cr0|ssa
o er rotem Fruc kom(g

Croiss:

bis 11:30

BRIE - 8 € :
Aus dem Ofen ¢ Brie  Truffelhe
Walnuss ¢ Rucola * Thymian

e Mini

TIPP! + extra rotes Fruchtkompott 1 €

BACON & CHEESE - 4,50 €
Aus dem Ofen « Speck “alter Kase

LACHS -9 €
Lachs ¢ Frischkase « pochiertes Ei °
Avocado ¢ Feldsalat

KASE - 3,50 €
SCHINKEN/KASE - 4 €
NUTELLA - 3,50 €

EOTES FRUCHTKOMPOT

Wussten Sie, dass der Grof3teil unserer Gerichte hausge

bis 16:00

BLIJ EI - 10 €
Brot « Omelett * F
e Rucola * Gurke

hkase « alter Kase
ate

extra Bacon 1,5
extra Schinke]
extra Avocad

TOAST GER
14,60 €
Brot erauc
Avocado °* Fe
rote Zwiebel

STICKY PAN
Amerikanische
Hihnchen ¢ Ba
Sriracha Mayo

CILBIR-11 €
Turkische Eier « 2
wurziger Joghurt
Brot

UFFY PANCAKES
anische Pancakes
uchtkompott
 Mascarpone-(

ES - 12,5(C
ancakes e N
e Banane ¢ \

ACHS -

ischkdse
te Eier

C
TIPP! + extra re

°ebak

AAIEN & ¢
n onze vit
isgemaa
van b

CA O

AK
of

OGLICH
karte bei unserem

ist?




BITLES

lunch

von 11:30 bis 16:00

v+ MUHAMMARA AVO - 11,50 €

Brot « Muhammara (gerdstete Paprika &
Walnuss Dip) * Avocado * eingelegte
Cherrytomaten « gerdéstete Saubohnen -
Sprossen

TIPP! + extra Feta 1 €

BRIE AU GRAPE - 13 € .

Brot « Uberbackener Brie * gerdstete
Trauben ¢ Truffelhonig « Rucola
Walnuss « Thymian

TIPP! + extra Prosciutto 2,50 €

HIPPE KIP - 13 € .

Pita « Frischkase * knusprige .
Hahnchenstlicke * Krautsalat ¢ Sriracha
Mayo ¢ Feldsalat

PULLED PADDO - 11,50 € o
Pita * Frischkase *« Pesto * marinierte
Pilze » Rucola * Parmesan

TOAST CORAZON -10 €
Brot « Chorizo * Manchego Kase * Pesto
» eingelegte Cherrytomaten ¢ Rucola

BROT SPEZIAL

Fragen Sie unser Personal oder schauen
Sie auf die Tafel fur das Tagesangebot!

tosti

THE BACKYARD - 10,50 €

Brioche Brot » Pesto » Kase » Bacon °
Schinken « Tomate ¢ Frischkase -
Gewlrzgurke

BRIE OUI OUI - 12,50 € .
Brioche Brot ¢ Brie ¢« Triffelhonig °
Walnuss ¢ rotes Fruchtkompott e
Thymian

TIPP! + KLEINE SUPPE 3,50 €

Machen Sie |hr Mittagessen
komplett mit einer kleinen
Tagessuppe!

salade

von 11:30 bis 16:00

v+ REGENBOOGTUINTJE - 14,50 €
Salat ¢« Quinoa * Edamame-Bohnen -
Avocado * Granatapfelkerne ¢ rote
Zwiebel ¢ eingelegte Cherrytomaten
« Muhammara ¢ %(eréstete
Saubohnen « Gurke

FRUITY GAMBA - 15 €

Salat « 5 Garnelen « Mango -
Edamame-Bohnen ¢ Avocado -
eingelegte Cherrytomaten = Gurke
rote Zwiebel « Sesamsamen

TUIN IN JE BOWL
Wechselnder Salat  fragen Sie
unser Personal oder schauen Sie auf

die Tafel
V+ TAGESSUPPE -7 €

all day
Fragen Sie unser Personal oder
schauen Sie auf die Tafel! « Brot

v+ KLEINE SUPPE - 3,50 €
Eine Mini-Tagessuppe

BROT & DIP - 7,50 €
Brot « Butter des Tages
Uberraschungsdip

Kkids

all day

v PANCAKES -4 €
Mit Puderzucker

TOSTIE -5 €
Kase oder Schinken & Kase e
Ketchup

V+ FRUCHTGARTEN -5 €
Saisonales Obst

V+ MINI SUPPE - 3,50 €
Kleine Tagessuppe

V = VEGETARISCH * V+ = VEGAN ° V/+ = VEGAN MOGLICH



borrel tapas

BOURGONDIER BITTERBALLEN - 9 GARTENPARTY - 14,50 €
8 Stlick *« aus dem Ofen, langere Burrata stete Trauben -
Zubereitungszeit « grober Senf Honig « J Balsamico-Crema
* Brot

(S:CS)’BN kRIBMS -11,50 €

Uck ¢ Maisrippen - s AS —
Gew(;lrzmischun%p- Creme fraiche Ké-ll; \S-6¢€
Schnittlauch
NACHOS DE ACHTERTUIN - 10 € * piE =N
Cheddar » Mozzarella » Avocado ¢ Maa'id 6?86

Tomatensalsa * Jalapeno ¢« Sriracha

Mayonnaise * rote Zwiebel « Creme
fra%::he BRUS

€

9,50

TIPP! + extra Bacon 1,50 € 6 Stuck pel ¢
Basiliku

CRISPY CHICKEN BITES - 10 €

Sriracha Mayonnaise BRUSCHE y
6 Stlck  ge

CAMEMBERT AUS DEM OFEN - 11 € clasico & Pra

Serviert mit Brot ¢ Truffelhonig -

Walnuss GARNELEN AL

8 Stuck

IIENTOS DE P
Paprika ¢ nicl
eersalz

TE PILZE
ariniert « B

TIPP! + extra rotes Fr

GYOZA - 8 €
5 Stick « GemUse-Du
Umami-SofRe

GEROSTETE NUSSMISC

BROT & UBERRASCHUNGSL
7,50 €

Al?lgl?elTlFBRETT FUR DEN APERITIF
Eassen Sie sich Uberraschen!
Bestellbar ab 16:00 Uhr

¥6EgETARISCHES APERITIFBRETT -
Lassen Sie sich Uberraschen! o
Bestellbar ab 16:00 Uhr

- TIPP!
Kombinieren Sie das ve
das regulare Brettchen

groBeres und abwechsl
Board!

€ 30

¢

4

hi

Machen Sie Ihr nachs De :
Achtertuin-Erlebn Fest mit
High Tea ode Wine!

A - 25 €
sich Ube
affee

33
u

sche
e

assen
Aperitif ¢

Besuchen Sie
mehr Informa



